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	Secretaria de Administração e Recursos Humanos

COMISSÃO GERAL DE LICITAÇÃO

Avenida do Cerrado, 999, Pilotis, Park Losandes

Fones 35246320/Fax: 3524-6315





TERMO DE ALTERAÇÃO DO PREGÃO PRESENCIAL Nº 058/2009


A PREFEITURA MUNICIPAL DE GOIÂNIA, através da Comissão Geral de Licitação, tendo em vista o que consta do Processos nº: 36115220/2008, oriundo da Secretaria Municipal de Assistência Social – SEMAS e nos termos da Lei Federal nº 8.666/93, Lei n°. 10.520/2002 e alterações posteriores, AVISA aos interessados que o PREGÃO PRESENCIAL Nº 058/2009, adiado “SINE DIE” fica com sua abertura marcada para o dia 29 de junho de 2009, às 09h30m, motivada pela necessidade de alteração do edital, conforme segue:

O Anexo I-Termo de Referência passa a vigorar com a seguinte redação:

	Contratação de empresa para prestação de serviços de buffet para atender os eventos a serem realizados no ano de 2009.

	Item
	Un.
	Quant.
	Descrição
	Vr. Unit. Por pessoa

(R$)
	Vr.Total

(R$)

	01
	Pessoa
	2550
	Café da manhã (opção 1)
	
	

	02
	Pessoa
	1950
	Café da manhã (opção 2)
	
	

	03
	Pessoa
	150
	Almoço (opção 1)
	
	

	04
	Pessoa
	2100
	Almoço (opção 2)
	
	

	05
	Pessoa
	2400
	Almoço (opção 3)
	
	

	06
	Pessoa
	100
	Almoço (opção 4)
	
	

	07
	Pessoa
	110
	Almoço (opção 5)
	
	

	08
	Pessoa
	7220
	Lanche (opção 1)
	
	

	09
	Pessoa
	10.290
	Lanche (opção 2)
	
	

	10
	Pessoa
	250
	Kits (opção 1)
	
	

	11
	Pessoa
	200
	Kits (opção 2)
	
	

	12
	Pessoa
	3500
	Cachorro-quente
	
	

	13
	Pessoa
	1000
	Crepe suíço
	
	

	14
	Pessoa
	880
	Sorvete
	
	

	VALOR GLOBAL R$
	


	SUGESTÃO DE CARDÁPIO

	CAFÉ DA MANHÃ

	OPÇÃO 1
	Opções de Bebidas: leite integral (UHT) (200ml/ pessoa), café (com açúcar e sem açúcar - 20 ml/pessoa) suco (sabores: uva, abacaxi, maracujá, acerola e pêssego - 300 ml/pessoa) água mineral (copo 200 ml).
Opções de Quitandas: pão de queijo, bolo formigueiro, bolo de fubá, sanduíche natural (pão francês ou pão integral, presunto, mussarela, alface e tomate), biscoito de queijo, doce, biscoito de queijo, broa doce de fubá e enroladinho de queijo. Sendo 15 unidades variadas de quitandas/pessoa

	OPÇÃO 2


	Opções de bebidas: leite integral (UHT) (200 ml/pessoa), café (com açúcar e sem açúcar-20 ml/pessoa) suco (sabores uva, abacaxi, maracujá, acerola e pêssego – 300 ml/pessoa) salada de frutas (mamão, abacaxi, laranja e maçã – 200g/pessoa) e água mineral (1 copo 200ml/pessoa).

Opções de Quitandas: bolo de fubá, palito de queijo, rosquinha de doce e enroladinho de salsicha, sendo 15 unidades variadas de quitandas/pessoa.

	ALMOÇO

	OPÇÃO 1


	Arroz: branco ou com legumes (220 g/pessoa);

Feijão: de caldo, tutu ou tropeiro (130 g/pessoa);

Guarnições: macarrão tipo penne com molho vermelho ou branco, purê em geral, torta de legumes.

Nhoque: com molho vermelho e queijo.

Carnes de 1º qualidade, podendo ser:

Bovina: (alcatra).

Peixes: postas e filé.
As carnes podem ser apresentadas em forma de strogonoff, assada, cozida, caldos, espetos, grelhadas e acompanhadas com molho especial, molho madeira, branco ou vermelho. Sendo 150 g/ por pessoa de carne.
Saladas (150 g/pessoa):

Verdes (rúcula, vagem, etc.) com frutas (kiwi, morango, etc).

- Maionese;

- Salpicão;

- Vinagrete mais folhosas;

- Legumes cozidos com frios (azeitona, palmito, queijo).

Sobremesas (80 g/pessoa):
Doce de leite ou de frutas: em pasta, cristalizado ou barras.

	OPÇÃO 2
	Arroz branco ( 220g/pessoa)

Feijão: tutu (130 g/pessoa)

Guarnições: macarrão tipo parafuso com molho vermelho ou branco, torta de frango e farofa de carne, sendo 100 g/pessoa de guarnições variadas.

Carne de 1ª qualidade, podendo ser:

Bovina: lagarto.

Suíno: lombo.

As carnes podem ser apresentadas em forma de strogonoff, assada, cozida, caldos, espetos, grelhadas e acompanhadas com molho especial, molho madeira, branco ou vermelho, sendo 150 g de carne por pessoa.

Saladas: (150 g/pessoa).

Maionese.

Sobremesas (80 g/pessoa).

Sorvete de frutas ou creme.

Sucos de 1ª qualidade, sabores: (300 ml/pessoa).

Uva, abacaxi, maracujá, acerola, manga ou pêssego.

Refrigerantes de 1 qualidade, sabores: (300 ml/pessoa).

Cola, guaraná, laranja ou limão.

Café com açúcar e sem açúcar (20 ml/pessoa).

Água: copo de 200 ml (1 copo por pessoa).

	OPÇÃO 3
	Arroz com legumes ( 220g/pessoa)

Feijão: tropeiro (130 g/pessoa)

Guarnições: macarrão tipo talharim com molho vermelho ou branco, torta de frango e farofa de carne, sendo 100 g/pessoa de guarnições variadas.

Carne de 1ª qualidade, podendo ser:

Bovina: fraldinha.

Aves: filé de frango.

Saladas: (150 g/pessoa).

Salpicão.

Sobremesas (80 g/pessoa).

Pudim de leite.

Sucos de 1ª qualidade, sabores: (300 ml/pessoa). 

Uva, abacaxi, maracujá, acerola, manga ou pêssego.

Refrigerantes de 1 qualidade, sabores: (300 ml/pessoa).

Cola, guaraná, laranja ou limão.

Café com açúcar e sem açúcar (20 ml/pessoa).

Água: copo de 200 ml (1 copo por pessoa).

	OPÇÃO 4


	Arroz com legumes (220g/pessoa)

Feijão: tropeiro (130 g/pessoa)

Guarnições: lasanha (molho vermelho, carne, presunto e queijo ou frango, molho branco e vermelho-queijo e presunto) e torta de frango. Sendo 100 g/pessoa de guarnições variadas

Carne de 1ª qualidade, podendo ser:

Suína: pernil

Saladas: (150 g/pessoa).

Vinagrete mais folhosas.

Sobremesas (80 g/pessoa).

Manjar, coco com  ameixa.

Sucos de 1ª qualidade, sabores: (300 ml/pessoa).

Uva, abacaxi, maracujá, acerola, manga ou pêssego.

Refrigerantes de 1 qualidade, sabores: (300 ml/pessoa).

Cola, guaraná, laranja ou limão.

Café com açúcar e sem açúcar (20 ml/pessoa).

Água: copo de 200 ml (1 copo por pessoa).

	OPÇÃO 5
	Almoço: 

Arroz branco ( 220g/pessoa)

Feijão: tutu (130 g/pessoa)

Guarnições: nhoque com molho vermelho e queijo e sufflair de carne (com presunto e queijo). Sendo 100 g/pessoa de guarnições variadas.

Carne de 1ª qualidade, podendo ser:

Suína: pernil

Aves: peito de frango.

As carnes podem ser apresentadas em forma de strogonoff, assada, cozida, caldos, espetos, grelhadas e acompanhadas com molho especial, molho madeira, branco ou vermelho, sendo 150 g de carne por pessoa.

Saladas: (150 g/pessoa).

Legumes cozidos com frios (azeitona, palmito e queijo).

Sobremesas (80 g/pessoa).

Frutas (banana, maçã, pêra, melancia ou abacaxi).

Sucos de 1ª qualidade, sabores: (300 ml/pessoa).

Uva, abacaxi, maracujá, acerola, manga ou pêssego.

Refrigerantes de 1 qualidade, sabores: (300 ml/pessoa).

Cola,  guaraná, laranja ou limão.

Água: copo de 200 ml (1 copo por pessoa).

	SUCOS/

REFRIGERANTES/

CAFÉ


	Sucos de 1º qualidade, sabores (300 ml/pessoa):
- Uva, abacaxi, maracujá, acerola, manga ou pêssego.

Refrigerantes de 1º qualidade, sabores (300 ml/pessoa):
Cola, guaraná, laranja ou limão.

Café: com e sem açúcar (20 ml/pessoa).

Água. Copo de 200 ml ( 1 copo por pessoa).

	LANCHE

	OPÇÂO 1


	Opções de Bebidas: café (com e sem açúcar - 20 mL/pessoa) suco (sabores: uva, abacaxi, maracujá, acerola e pêssego – 300 ml/pessoa ), refrigerante (cola, guaraná, limão ou laranja – 300 ml/pessoa) e chá (canela, camomila ou erva-cidreira – 30 ml/pessoa).

Opções de Quitandas e Salgados: sanduíche de metro natural (pão bengala, presunto, mussarela, alface e tomate), esfiha de carne, enroladinho de salsicha, enroladinho de queijo, empadinha, coxinha. Sendo 15 unidades variadas/pessoa. As quitandas/salgados devem ter tamanho padrão de salgados para festa.

	OPÇÂO 2


	Opções de Bebidas: café (com e sem açúcar - 20 mL/pessoa) suco (sabores: uva, abacaxi, maracujá, acerola e pêssego – 300 ml/pessoa ), refrigerante (cola, guaraná, limão ou laranja – 300 ml/pessoa) e chá (canela, camomila ou erva-cidreira – 30 ml/pessoa).

Opções de Quitandas e Salgados: biscoito de queijo, esfiha de carne, bolo de fubá, torta de frango, mini pizza, bolinha de queijo ou brioche.,. Sendo 15 unidades variadas/pessoa.

As quitandas/salgados devem ter tamanho padrão de salgados para festa.

	KITS OPÇÂO 1


	Sanduíche natural de 250 g (pão de forma ou francês, queijo tipo mussarela, presunto, tomate e alface), suco diet em caixinha de 200 ml (sabores: pêssego, uva, maracujá ou caju), geléia diet ou normal de 50 g (sabores: uva, abacaxi ou morango) e 1 garrafa de água mineral de 500 ml.

	KITS OPÇÂO 2

	4 unidades de frutas, sendo 1 unidade de cada fruta (banana, maçã, pêra e mexerica) e 1 garrafa de água mineral de 500 ml.

	CACHORRO – QUENTE 

(300 g/pessoa)
	Pão careca, molho vermelho, salsicha de frango, batata palha e queijo, acompanhado de 1 unidade de suco caixinha de suco 200 ml.

	CREPE – SUÍÇO NO PALITO

(2 unidades/ pessoa)


	O crepe será feito com a massa básica (farinha de trigo, leite, margarina, etc.) e o recheio será nos seguintes sabores: presunto com mussarela, salsicha, mussarela, goiabada com queijo e frango com queijo.

	SORVETE 

(5 bolas de sorvete/pessoa)
	Sabores: morango, chocolate, coco, baunilha e abacaxi.


EVENTOS

	EVENTOS
	ESPECIFICAÇÃO DO BUFFET
	MÊS

	6º Evento: Dia da Assistente Social (150 pessoas)
	Café da Manhã (Opção 2) 
	06

	
	Almoço (Opção 1)  
	

	7º Evento: 2º Seminário do Conselho Municipal do Idoso em Parceria com a SEMAS.

(2000 Idosos)
	Café da Manhã (Opção 1)
	06

	
	Almoço (Opção 2)
	

	
	Lanche da Tarde (Opção 2)
	

	8º Evento: Semana da Árvore Piquenique no Parque para Idosos.
(2000 Idosos)
	250 Refrigerantes 

(sendo 50 garrafas 2l por dia). 
	06

	
	2500 Cachorros-quentes
	

	
	500 litros de água mineral.
	

	9º Evento: Dia do Homem

(200 pessoas)
	Café da Manhã (Opção 1) 
	07

	10º Evento: Dia Nacional do Psicólogo (100 pessoas)
	Almoço (opção 4)
	08

	11º Evento: Dia dos Pais 

(200 pessoas)
	Café da Manhã (Opção 1) 
	08

	12 º Evento: Dia da Juventude

(1800 pessoas)
	Café da Manhã (Opção 2) 
	08

	
	Almoço (Opção 3)
	

	
	Lanche (Opção 2)
	

	13º Evento: Dia Internacional do Idoso (3000 Idosos)
	Lanche (Opção 2) 
	10

	14º Evento: Dia Mundial da Alimentação (200 pessoas)
	Distribuição de Frutas (Kits Opção 2)
	10

	15º Evento: Desfile do Aniversário de Goiânia (250 pessoas.)
	 Sanduíche (Kits Opção 1) 
	10

	16º Evento: Feira da Solidariedade – Exposição (10 pessoas por 4 dias, totalizando 40)
	Lanche (Opção 1)
	12

	17º Evento: Festa de Encerramento – Natal do Idoso (3000 Idosos)
	Lanche (Opção 1)
	12


REUNIÕES MENSAIS DOS CONSELHOS: MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SOCIAL, DA CRIANÇA E ADOLESCENTE, DO PORTADOR DE NECESSIDADES ESPECIAIS E CONSELHOS TUTELARES

	REUNIÕES
	ESPECIFICAÇÃO DO BUFFET
	MÊS

	Conselhos (50 pessoas em cada evento)

	Conselho Municipal de Assistência Social
	Lanche (Opção 2) 


	Será realizada uma reunião de cada conselho por mês, tendo os locais e datas definidos posteriormente pelo órgão.



	Conselho Municipal Criança e Adolescente
	
	

	Conselho Municipal do Portador de Necessidades Especiais
	
	

	Conselho Tutelar
	
	

	CONSEA
	
	

	COMEM
	
	


DIVISÃO DE COMBATE AO TRABALHO INFANTIL

	REUNIÕES/EVENTOS
	ESPECIFICAÇÃO DO BUFFET
	MÊS

	Junho - Reunião Pedagógica.

(50 pessoas)
	Lanche (Opção 2)
	06

	Seminário do Dia Mundial do Enfrentamento ao Trabalho Infantil (250 pessoas)
	Lanche (Opção 1)
	

	Julho – Reunião Pedagógica 

(50 pessoas)
	Lanche (Opção 2) 
	07

	Colônia de Férias (1000 crianças)
	Cachorro-quente 
	

	
	Crepe Suíço
	

	Agosto – Reunião Pedagógica 

(50 pessoas)
	Lanche (Opção 1) 
	08

	Dia dos Pais (300 pessoas)
	Lanche (Opção 1)
	

	Setembro - Reunião Pedagógica

(50 pessoas) 
	Lanche (Opção 2)
	09

	Outubro - Reunião Pedagógica 

(50 pessoas)
	Lanche (Opção 1) 


	10

	Dia das Crianças 

(800 crianças)
	Lanche (Opção 1)
	

	
	Festival de Sorvete
	

	Novembro - Reunião Pedagógica 

(50 pessoas)
	Lanche (Opção 2) 
	11

	Dezembro - Reunião Pedagógica (50 pessoas)
	Lanche (Opção 1)
	12


DIRETORIA DE PROGRAMAS ESPECIAIS / DIVISÃO DA PESSOA COM DEFICIÊNCIA

	EVENTOS
	ESPECIFICAÇÃO DO BUFFET
	MÊS

	1 º Evento – Dia da Luta Nacional das Pessoas com Deficiência

(300 pessoas)
	Lanche (Opção 1)
	09

	2º Evento – Dia Internacional da Pessoa com Deficiência

(600 pessoas)
	Lanche (Opção 1)
	12

	
	Almoço (Opção 3)
	

	3º Evento – III Encontro da Pessoa com Deficiência da SEMAS

(150 pessoas)
	Café da Manhã (Opção 1)
	12


CASA DE ACOLHIDA CIDADÃ

	EVENTOS
	ESPECIFICAÇÃO DO BUFFET
	MÊS

	2º Evento – Dia do Psicólogo

(100 pessoas)
	Lanche (Opção 2)

	08

	3º Evento - Dia das Crianças

(80 crianças)
	Lanche (Opção 1)


	12

	4º Evento – Dia do Terapeuta Ocupacional 

(100 pessoas.)
	Lanche (Opção 2)

	10


CRAS/SENTINELA Setor Sul

	EVENTOS
	ESPECIFICAÇÃO DO BUFFET
	MÊS

	6º Evento (100 pessoas em cada evento)

	Corpus Christi
	Lanche (Opção 2)
	06

	Dia Mundial do Enfrentamento ao Trabalho Infantil
	Lanche (Opção 1)
	06


	Dia Mundial a Violência Contra a Pessoa Idosa
	Lanche (Opção 1)
	06

	Dia do Migrante
	Lanche (Opção 2)
	06

	Dia Nacional de Prevenção das Drogas.
	Lanche (Opção 1)
	06

	7º Evento – Dia Internacional do Homem (100 pessoas)
	Lanche (Opção 1) 
	07

	8 º Evento:
(100 pessoas em cada evento)

	Dia dos Pais
	Lanche (Opção 2)
	08

	Dia Internacional da Juventude
	Lanche (Opção 1)
	08

	Dia do Psicólogo
	Lanche (Opção 2
	08

	Dia do Nutricionista
	Lanche (Opção 1
	08


	9º Evento – Dia da Luta Nacional das Pessoas com Deficiências

Dia do Idoso

(100 pessoas em cada evento)
	Lanche (Opção 1)


	09


	
	Lanche (Opção 2)
	09

	10º Evento (100 pessoas em cada evento)

	Dia Internacional da Terceira Idade
	Lanche (Opção 1)
	10

	Dia da Criança
	Lanche (Opção 1)
	10

	Dia do Terapeuta Ocupacional
	Lanche (Opção 2)
	10

	Dia Mundial da Alimentação
	Lanche (Opção 2)
	10

	Aniversário de Goiânia
	Lanche (Opção 1)
	10

	11º Evento (100 pessoas em cada evento)

	Dia Nacional do Conselho Tutelar
	Lanche (Opção 1)
	11

	Dia Mundial de Ação das Graças
	Lanche (Opção 2)
	11

	12º Evento (100 pessoas em cada evento)

	Dia Internacional do Portador de Deficiência
	Lanche (Opção 1)


	12


	Dia da Família
	Lanche (Opção 2)
	12

	Dia do Alcoólico Recuperado
	Lanche (Opção 1)
	12

	Declaração Universal dos Direitos Humanos 
	Lanche (Opção 2)


	12


	Natal
	Almoço (Opção 2)
	12


CRAS/SENTINELA Centro-Oeste

	EVENTOS
	ESPECIFICAÇÃO DO BUFFET
	MÊS

	Junho (80 crianças)
	Lanche (Opção 2)  
	06

	Julho (80 crianças)
	Lanche (Opção 1)
	07

	Agosto (80 crianças)
	Lanche (Opção 2) 
	08

	Setembro (80 crianças)
	Lanche (Opção1)
	09

	Outubro – Dia da Criança 

(80 crianças)
	Lanche (Opção 1)
	10

	
	Festival de Sorvete
	

	Novembro (80 crianças)
	Lanche (Opção 2)
	11

	Dezembro – Natal (80 crianças)
	Lanche (Opção 1)
	12

	Confraternização de Natal 

(110 pessoas)
	Almoço (Opção 5)
	12


DIVISÃO DE ATENDIMENTO AOS CONSELHOS TUTELARES

	EVENTOS
	ESPECIFICAÇÃO DO BUFFET
	MÊS

	Novembro – Dia do Conselheiro Tutelar (50 pessoas)
	Lanche (Opção 2)
	11

	Dezembro – Curso de Formação para Conselheiros Tutelares 

(80 pessoas)
	Lanche (Opção 1)
	12


Observações:

· Pagamento: até 30 dias após apresentação da nota fiscal;
· Todos os produtos utilizados para o preparo de café da manhã, almoço ou lanche deverão ser de primeira qualidade, atendendo os padrões higiênicos sanitários do órgão responsável. 

· As carnes e seus derivados utilizados para o preparo de refeições ou lanches deverão ser de primeira qualidade e inspecionados pelo SIF (Sistema de Inspeção Federal).

· As frutas e verduras deverão ser de boa qualidade, livre de defeitos ou qualquer outro tipo de aspecto que possam prejudicar suas qualidades.

· Deverão ser respeitados todos os padrões de temperatura para o transporte de alimentos refrigerados ou aquecidos.

· Os Kits de lanche quando solicitados, deverão ser acondicionados em embalagens individuais.

OBRIGAÇÕES DA EMPRESA CONTRATADA: 

· Executar segundo normas e recomendações da Secretaria de Estado da Saúde (Vigilância Sanitária RDC 216 e DECRETO 1588) e atender também as normas do Manual de Boas Práticas de Elaboração de Alimento e Prestação de Serviços, de acordo com a Portaria Nº. 1.428/23 e com a Resolução Nº. 63/00 do Ministério da Saúde, normas e recomendações das entidades similares no âmbito desta Cidade e Estado.

· Responsabilizar-se por danos à saúde dos comensais tais como: gastrenterites decorrentes de surtos de infecções alimentares diagnosticadas de acordo com a portaria SVS – MS N. º 451 de 19/09/97, a qual estabelece os padrões microbiológicos dos alimentos para consumo, assim como, a retratação moral.

· Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalização por parte da SEMAS, através de servidores tecnicamente qualificados indicados por ordem de serviços, cumprindo todas as orientações, prestando todos os esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamações formuladas, para o fiel desempenho das atividades contratadas.

· Os eventos estão previstos para realização nos meses constantes no Termo de Referência, entretanto, poderão sofrer alterações ficando a licitante obrigada a realizá-los em meses posteriores.
· Cumprir o cronograma que será fornecido posteriormente pelo órgão, referente à realização do serviço solicitado, de acordo com a data, local e horário.

· Nenhum alimento deve ser transportado em contato direto com o piso do veículo ou embalagens ou recipientes abertos. 

· Não será permitida a adição de qualquer aditivo químico com o intuito de acentuar a coloração ou sabor de qualquer preparação.

· Garantir a qualidade sanitária, não utilizando ovos crus no preparo e elaboração dos alimentos das preparações a base de ovos (maionese, etc.).

· A empresa contratada, quando necessário deverá fornecer talheres, pratos, copos, guardanapos, mesas e cadeiras. 
· A empresa deverá entregar os serviços de buffet (café da manhã, almoço e lanche) no local do evento.

                   As demais cláusulas do edital permanecem inalteradas. 

                                             COMISSÃO GERAL DE LICITAÇÃO DA PREFEITURA DE GOIÂNIA, aos 16 dias do mês de junho de 2009.

Econ. Paulo Roberto Silva

Pregoeiro
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